


Lo chef Clntonella Di Garbo ed il suo staff propengoens
nella scelta delle materie prime.

Nellaw composigione culinaria ¢ uno studio di ricewca
del giusto equilibrio tua qusti e profumi, con sapori siciliani
e tradigioni tramandate da made a figlia.

(L meniv comprende, per almeno il T0%, prodotti agiendali (i
aFM 0 ¢ anche prodotti tutelati da Presici Stow Jood
traw cui il miele dape neva vicula dic produzione aziendale.
‘Mangiar sane.. mangian bene” & il nostro motto
per assaporare al meglio la nostra teva.

Chef Cntonella Di Garbo and the whole staff offer an “a lo carte”

menuw based on put typical cookeny, with o little bit
of fantany, being extremely selective in choosing
e also put a lot of time in teseanch, to find the perfect
balance betwseen fraquances and {lavours,
using oiginal sicilian wecipes and traditions,
handed down from mother to child.

The menw in based on, at least T0% of local erganic and
“Slow Jood” mark quality products; among them,
you will taste the eriginal “Sicilian (Black Bee” honey.
“Gat wealthy, eat well” i> owr emark to

better onjoy our land.

SCOPRI DI PIU SUL NOSTRO CHEF
@lacucinadiantonella.bergi

BEVANDE
ESCLUSE

MINIMO 2 MENU - NON DIVISIBILE
Min 2 menu - not sharing menu

MENU FISSO, RICCO
E BASATO SUI PIATTI
DEL GIORNO

SET AND RICH MENU
BASED ON
DAILY DISHES

b TS

IL PRESENTE MENU VARIA GIORNALMENTE E CONTIENE ALLERGENI,
CHIEDI AL RESPONSABILE ALLERGENI PER MAGGIORI INFO
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Onore allo street food palermitano: panelline fritte €4.00
Tradlitional fried chikpaes squares V

Caponatina di stagione in agrodolce al miele Millefiori Bio ®v

(medaglia d’oro Biolmiel) e croccante di mandorle “pizzute” € 8.00
Mix of seasonal fresh vegetables and eggplants in a sweet and sour @ v

sauce made with our Gold Biolmiel Medal Millefiori Honey

La Campagna in festa: provola delle Madonie @b con miele
di Cardo Bio @) ricotta fresca, salamino locale, panelline,
frittatina dell’orto, pomodori secchi, bruschetta, caponata siciliana € 14.00

Our selection of local cheese with our Bio Cardo Honey,

fresh ricotta cheese, local salami,”panelle”, fresh vegetables casserole, ¥ ow
dry Bio tomatoes, bruschetta, sicilian “caponata”

TAGLIERE di salumi stagionati e formaggi locali misti

accompagnati dal Miele Bergi Bio @y €12.00
Plate of typical cheese with our Bio Honey and seasoned cold cuts A
Omaggio alla tradizione siciliana : anelletti al forno €10.00
Baked pasta with ragt sauce and local cheese according ¥ 0 Y
to the Sicilian traditional receipe

Lasagnetta ai sapori del nostro Orto Bio speziata alla curcuma €12.00

®Y 0

Vegetarian homemade lasagna with our fresh vegetables and turmeric

Tagliatelle al profumo di bosco con funghi e salsiccia madonita €13.00
Tagliatelle with mushrooms and local Madonie sausages ¥ v

secondi «

Polpette della nonna all’uovo con salsa di pomodoro fresco,
formaggio locale e mentuccia di campagna

Eggballs cooked in our fresh tomatoes sauce, according
to the traditional sicilian recejpe

Arrosto di maialino delle Madonie in salsa ai funghi
al profumo di Nepetella

Roasted local pork with a mushrooms and “nepetella” (local mint) sauce

Tagliata di manzo grigliata accompagnata dalle nostre verdure
e composta di mele cotogne, Nero d’Avola e peperoncino

Rib heifer with our Bio fresh vegetables and our Bio jam
of quince, red hot chilly pepper and Nero dAvola wine

contomni e insalatone

Patate al forno aromatizzate al rosmarino

Roasted rosemary potatoes

Patate fritte rustichelle
Rustic fried potatoes

Insalata del fattore (lattuga, pomodoro e carote)

Salad with fresh lattuce, tomatoes and carrots

Insalatona alla Siciliana (lattuga, rucolina, carote,

mozzarella locale, olive, capperi, pomodori secchi e basilico fresco)
Salad with fresh lettuce, rucola, carrots, local mozzarella cheese,

our olives and dry tomatoes, capers and fresh basil)

Insalatona delle Madonie (lattuga, pomodoro, carote,

Provola delle Madonie @ straccetti di suino locale, mandorle Bio)
Salad with fresh lattuce, tomatoes, carrots, “provola delle Madonie”

local cheese, slices of Madonie Pork, Bio almonds

€9.00

€18.00

€4.00

€4.00

€4.00
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Semifreddo all’Arancia Tarocco Bio

con scaglie di cioccolato fondente € 5.00
Parfait made with our Bio oranges and dark chocolate chips @
Cannolo siciliano € 5.00
Tradlitional Sicilian “Cannolo” ¥ i

(crunchy pastry tube stuffed with sweet ricotta cheese cream)

Granita della nonna € 5.00

Typical Sicilian ice-cream made with our fresh seasonal fruit

Testa di Turco: dolce tipico castelbuonese

con crema di latte e pasta sfoglia fritta €5.00
Tradiitional Castelbuono dessert made of sweet milk cream, ¥ B
fried puff pastry, cynnamon
Slow Food® ALLERGENI PRESENTI/ allergens
‘U Presidio

w glutine % frutta a guscio
gluten nuts

v PIATTI VEGANI/ vegan food

5 latte ' sedano

@ PIATTI VEGETARIANI/ vegetarian food milk celery

E SEMPRE BENE INFORMARCI DI EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
PLEASE LET US KNOW FOR ENY ALLERGIES END SPECIAL DIETARY NIEDS

COPERTO € 2,00

Su richiesta alcuni dei piatti del presente menu
possono essere preparati senza glutine e senza lattosio

(Per i pity piceslic + Jor bics

Antipasto all’italiana (prosciutto cotto e provola delle Madonie) € 6,00
Starter of ham and Provola delle Madonie local cheese

Pennette al ragu €700
Pasta with a pork ragti sauce

Spaghetti al pomodoro € 6,00
Spaghetti with our fresh tomatoes sauce

Cotoletta con patate al forno €9,00

Breaded pork chop with roasted potatoes

MENU BIMBI:

Primo, second
O e cont
dolce 2L

0@ v

COMPLETE KIDS MENU
Pe_asta, main course
With side dish, dessert




“Se imanete contenti. ditelo agli albui.
Se rimante scontenti...
ditelo o noil”

AZIENDA AGRITURISTICA BERGI

c/da Bergi ¢ S.S. 286 (per Geraci Siculo) Km 17.600
90013 Castelbuono (PA)
tel: + 39 0921 672045 - cel. + 39 368 7102848
mail: info@agriturismobergi.com

www.agriturismobergi.com ¢ www.ledeliziedibergi.com




