
Menu à la carte





Onore allo street food palermitano: panelline fritte                             € 4.00                            
Traditional fried chikpaes squares

Caponatina di stagione in agrodolce al miele Millefiori Bio 
(medaglia d’oro Biolmiel) e croccante di mandorle “pizzute”                   € 8.00                                                                                       
Mix of seasonal  fresh vegetables and eggplants in a sweet  and sour 
sauce made with our Gold Biolmiel Medal Millefiori Honey

La Campagna in festa: provola delle Madonie           con miele 
di Cardo Bio         ricotta fresca, salamino locale, panelline, 
frittatina dell’orto, pomodori secchi, bruschetta, caponata siciliana       € 14.00
Our selection of local cheese with our Bio Cardo Honey, 
fresh ricotta cheese,  local salami,”panelle”, fresh vegetables casserole,
 dry Bio tomatoes, bruschetta, sicilian “caponata” 

TAGLIERE di salumi  stagionati e formaggi locali misti  
accompagnati dal Miele Bergi Bio                                           € 12.00
Plate of typical cheese with our Bio Honey and seasoned cold cuts

antipasti • starters

primi piatti •  homemade pasta

Omaggio alla tradizione siciliana : anelletti al forno              € 10.00                           
Baked pasta with ragù sauce and local cheese according 
to the Sicilian traditional  receipe

Lasagnetta ai sapori del nostro Orto Bio speziata alla curcuma                €12.00   
Vegetarian homemade lasagna with our fresh vegetables and turmeric

Tagliatelle al profumo di bosco con funghi e salsiccia madonita              €13.00
Tagliatelle with mushrooms and local Madonie sausages

Polpette della nonna all’uovo con salsa di pomodoro fresco, 
formaggio locale  e mentuccia di campagna    €9.00                                                                              
Eggballs cooked in our fresh tomatoes sauce, according 
to the traditional sicilian receipe

Arrosto di maialino delle Madonie in salsa ai funghi 
al profumo di Nepetella                                €12.00              

Roasted local pork with a mushrooms and “nepetella” (local mint) sauce 

                                          
Tagliata di manzo grigliata accompagnata dalle nostre verdure 
e composta di mele cotogne, Nero d’Avola e peperoncino                        €18.00
Rib heifer with  our Bio fresh vegetables and our Bio jam 
of quince, red hot chilly pepper  and Nero d’Avola wine

secondi • main course 

contorni e insalatone
side dishes and salad





“Se rimanete contenti ditelo agli altri.
Se rimante scontenti...

ditelo a noi!”

“If you will like the food tell everyone.
If you wont... tell us!”


